


32es JORNADES del

BACALLÀ
A PINEDA DE MAR

de l’11 al 21 d’abril

PLATS I 
PARTICIPANTS

1 6

5

2 7

3 8

4 9

RESTAURANT 
DIAGONAL
Av. Ntra. Sra. de Montserrat, 19
Tel. 93 767 15 02
@restaurantdiagonal

Bunyols de bacallà  ....................................................................8,95€

Carpaccio de bacallà marinat 
amb melmelada de tomàquet i olivada  .................12,00€

Timbal de daus de bacallà, favetes, 
tomàquets xerry i xalotes ................................................... 11,50€

Llom de bacallà confi tat a la catalana  ..................... 16,50€

Bacallà gratinat amb allioli suau i 
crema de pebrots del piquillo .........................................16,85€

RESTAURANT 
CHICKEN & FISH
Carrer Dr. Bertomeu, 45
Tel. 93 595 00 92
@chickenandfi shgrill

Fish and chips de bacallà ................................................... 15,50€

Bacallà a la llauna a la brasa 
sobre llit de patates forneres i mongetes ..............17,50€

Bacallà a la brasa al curry vermell .................................17,50€

RESTAURANT 
CAN FORMIGA
Carrer de l’Església, 104
Tel. 93 767 17 35
@restaurantcanformiga

Bacallà a la trena amb crema de patates ..............20,50€

Bacallà gratinat amb maionesa de pera ................20,50€

Daus de bacallà a la crema d’alvocats ......................19,50€

RESTAURANT 
BRASERIA PEPET
Av. Ntra. Sra.Montserrat, 43 
Tel. 93 767 17 41
 @pepetpineda

Bacallà amb samfaina ........................................................... 19’50€

ECO Pizzeria 
QUE BONA!!
Plaça Espanya, 14
Tel. 633 94 44 35
@ecopizzeriaquebona

Pizza de bacallà amb samfaina .......................................15,00€

Pizza de bacallà amb melmelada de ceba, 
xerry km.0 confi tat i formatge d’ovella ....................15,00€

RESTAURANT 
KAPYTAL
Carrer Santiago Russinyol, 97–99 
Tel. 93 762 69 84
@kapytalpineda

Carpaccio de bacallà amb melmelada 
de mango, pell de llima i festucs ..................................15,75€

“Bacalao a Brás” ......................................................................... 15,50€

Llom de bacallà a l’oporto ................................................24,00€

RESTAURANT 
EL PEIX GRILLAT
Càmping Bellsol
Passeig Marítim, 46
Tel. 638 84 64 90
@elpeixgrillat

Bacallà al vapor amb escuma de taronja i 
ametlles torrades .....................................................................16,00€

Bacallà amb parmentier de patata violeta i 
terra d’oliva negra  ...................................................................16,00€

RESTAURANT 
D’BRASA
Carrer Ciutadans, 18 
Tel. 93 181 08 68
@dbrasabcn

Empedrat de bacallà .................................................................9,50€

Bacallà a la llauna ...................................................................... 15,50€

RESTAURANT 
PURA BRASA 
Pineda de Mar
Carretera N-II, Km 671, 6
Tel. 93 767 15 68
@purabrasagrill

Daus de bacallà amb crema de colifl or fumada, 
pebrots del piquillo i rovell curat ...................................25,50€
Llom de bacallà a la llauna amb mongetes, 
saltejat amb all, bitxo i tomàquet ...................................24,50€
Llom de bacallà amb mongetes i 
gratinat d’allioli ............................................................................24,50€
Llom de bacallà amb crudités de verdures i 
gratinat de salsa romesco ...................................................24,50€

*plats inclosos en el menú de festius caps de setmana.


